Wir winschen unseren Gésten ein frohes Osterfest
Osterkarte Gasthaus Winter — 04. April bis 06. April 2026 -

Rindsuppe mit Frittaten odger Leberknddel 4 ccL 4,20
Lammeinmachsuppe mit Bréselknéder! (A G GL) 4,60
Zanderfilet vom Grill auf fein pikanter Bérlauchrahmsauce mit 17,90

Erdadpftelsoutfle Tortchen gebratenen Zucchini (A,CD,G,L)

Gebackene Schollenfilets mit sc. 1atare, Petersilienerdapfter! 15,70
und gemischtem Salat (A, C,D,G,M)

Hausgemachte gebackene Mozzarella-Gemtdise-Medaillons auf Riesling- 13,70
Erdaptel-Lauchrahmragout geriebenen Hartkdse und Blattsalaten (A C,G,M)

Gebackenes Osterlammschnitzer! vorn Schlogel mit Butterreis, kalter 18,90
Krenrahmsauce und Erdapfer!-Vogelsalat (A, C GM)

Lanzendorfer Hausgr Tilteller (Karreerose, Hiihnerfilet Schweinsmedaillons, Wiirstchen) mit 76;50

Pommes frites, Kréuterbutter und gemischtem Salat (G,M)

JKlassiker zur Auswahl”
- Schweinecordonbleu oder Hihnercordonbleu 75,30/ 16,30

- Schweineschnitzer! oder Hiihnerschnitzer/ 14,70/ 15,70

Jeweils dazu Pommes frites und gemischter Salat (A,CG,M)

Duett vom Rumpsteak und Schweinsfilet rose gebraten mit diversen 18,70

Gemdse, Demi-Glacesauce und Erddpfel-Frischkdsetaschen (A .G G)

Geaqrilltes Landhuhnbristchen mit Schafskésemischkése-Bériauch-Rohschinkenfillung 16,70
auf cremigen Knoblauch-Pomodorespaghetti, frischem Lauch und Blattsalaten (A C, G M)

JFrihlingssalatteller” aiertei gemischte salate mit gebackenen Maishendlbruststreifen 14,10

und Rohschinken-Kése-Bérlauchrollchen, retakise und Joghurt-Kréuterrahmdressing (4,C,C.GM)

Dessert
NuB-Nougatknoder! auf warmen Beerenragout (A C,G,H) 7,40
E/'spa/a tschinke mit Schlag und Schokosauce (A,C, G, H) 7,3 0
Palatschinke mit hausgemachter Marmelade (A, C G) 4,90

Schokoktichlein mit Schlag und Schokosauce (A, G G,) 4,2 0




